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Меню фуршета на 100 персон 

Наименование Кол-во, ед. Выход, гр. 

Канапе и мини-закуски   

Цезарь брошет с креветками 60 16 

Зеленая спаржа с Байонской ветчиной и Пармезаном 60 15 

Бри с малиной\ежевикой и фисташками 60 15 

Креветка на пшеничном кристини с манго 60 20 

Канелони из пармской ветчины с фиником и малиной 60 20 

Лосось с мини-спаржей и грецким орехом 60 20 

Профитроли с копченой курицей, мягким сыром и вялеными томатами 60 25 

Нежный ростбиф с руколой и заправкой цезарь на мини-прищепке 60 15 

Валованы со сливочным маслом и красной икрой  60 14 

Профитроли с пастой из лосося и красной икры 60 30 

Пармская ветчина с дыней и мятой на шпажке 60 10 

Ролл из цуккини с овощами и спаржей 60 20 

Семга слабосоленая с редисом и огурцом на бородинском крекере 60 20 

Спаржа на овощном тосте "Финансье"с оливковым соусом 60 25 

Тигровая креветка с артишоками и цуккини 60 25 

Блинный мешочек с мягким сыром и семгой  60 36 

Сырное плато ( дор блю,пармезан Грано подано ,маздам, чедер, бри , виноград , 
грец.орех, фундук ,клубника, мед)  

2 650 

Сэндвичи, брускетты, круассаны   

Бельгийская брускетта со свекольной семгой, огурцом и редисом 50 30 

Бельгийская брускетта с копченой утиной грудкой, физалисом и конфи из клюквы 50 30 

Бельгийская брускетта с пармской ветчиной и грушей 50 30 

Брускетта с ростбифом 50 40 

Фуршетные горячие закуски   

Брошет ремесленник (цуккини, корень сельдерея, морковь) 60 45 

Мини овощи гриль с соусом Песто на шпажке 60 40 

Мини шашлычки - баранина с соусом "Сацибелли" 60 30 

Мини шашлычки - говяжья вырезка с соусом "Барбекю" 60 30 

Мини шашлычки - куриное филе в прованских травах 60 30 

Мини шашлычки - лосось с имбирным соусом 60 30 

Мини шашлычки - тигровые креветки, 2 шт. 60 45 

Десерты   

Пирожное "Опера с золотом" 60 20 

Десерт "ПАВЛОВА" 60 8 

Тарталетка с голубикой 60 25 

Тарталетка с красными фруктами 60 30 

Азотная анимация мороженого: сливочное мороженое с чёрной смородиной 
(сгущенное молоко, сливки, чёрная смородина) 2 5 000 

Фрукты   

Фруктовые шашлычки мини (ежевика, клубника, киви) 60 15 
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Фруктовые шашлычки мини (малина, клубника, ананас) 60 15 

Напитки   

Лимонад из свежевыжатых соков и фруктов (цитрусовый, клубничный, тархун) 30 1 000 

Минеральная негазированная вода Jevea 30 1 000 

Чай Гринфилд: черный, зеленый (лимон, сахар)/ 
Кофе Эспрессо, Американо, Каппучино (молоко, сахар) 

100 0,2 

Итого 640 граммов и 840 мл на персону 

 
Расчет стоимости по УСН (оплата на ИП) 

Итого по меню 736 041,00р. 

Стоимость на персону по еде (условно): 7 360,41р. 

 

В стоимость включено: 
Фуршетная мебель, текстиль, оборудование,   

посуда для сервировки и гостей на все приемы еды,  
еда согласно меню,  

доставка на/с мероприятия 
монтаж/демонтаж 

Персонал: 
Банкетный менеджер, 7 официантов, повара 

Изменения по меню (по количеству и ассортименту) принимаются Исполнителем не позднее чем за 5 дней до 
мероприятия с последующим перерасчетом итоговой стоимости  

 
Данное предложение рассчитано на организацию мероприятия в пределах МКАД, продолжительностью не 
более 5 часов с окончанием не позднее 22.00. 
Стоимость данного предложения может измениться после просмотра места проведения мероприятия и, 
если площадка предполагает дополнительные расходы по логистике (невозможность разгрузки; отсутствие 
грузового лифта, если мероприятие проводится на 2 этаже и выше и тд.) 
Цены не распространяются на период с 10 по 31 декабря. 
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