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Меню фуршета на 150 персон 

Наименование Кол-во, ед. Выход, гр. 

Мини-закуски и канапе   

Крекер с сыром эдам, абрикосами и миндалем 90 12 

Рулетики из ветчины с сырно-ореховой начинкой 90 28 

Тост с цветком из Салями и лесным орехом 90 15 

Ананас на пипетке с соусом "Бадьян" 90 15 

Копченая утка с физалисом и мармеладом 90 11 

Пастрами из куриное филе с мармеладом на розмариновом крекере 90 14 

Брауншвейская колбаса с корнишоном и петрушкой 90 12 

Мини-киш с копченой грудкой, сыром и томатом Черри 90 18 

Блинный мешочек с ветчиной и сыром  90 36 

Сэндвичи, брускетты, круассаны   

Бейгл классический с курицей и овощами 90 70 

Мини брускетта с масляной огурцом и укропом  90 20 

Мини брускетта с угрем и красным перцем 90 15 

Холодные закуски   

Квартет сыров с ягодами, сухофруктами и орехами (мимолет, эдем, дор-блю, 
эмменталь сервируется с курагой, черносливом и инжиром, кедровыми 
орехами и фундуком с физалисом и виноградом) 

6 200 

Овощи «Крудитэ»: болгарский перец, черри томаты, огурцы, морковь, 
сельдерей, свежая зелень. Соус: "блю-чиз", "коктейль", "сметанный с хреном" 

9 600 

Салаты   

Сет мини салатов, 24 шт.  
(Мини салат Мимоза, Мини салат Сельдь под шубой, Мини салат куриный с 
апельсином, Мини салат Винченцо) 

7 1 092 

Фуршетные горячие закуски   

Мини шашлычки - свиная шейка с соусом "Сальса" 150 30 

Кесадилия с грибами и сыром 3 кусочка 36 200 

Кесадилия с курицей 3 кусочка 36 200 

Десерты   

Десерт "Медовик" 75 20 

Пирожное "Картошка" 75 20 

Напитки   

Минеральная негазированная вода Jevea 15 1 000 

Чай Гринфилд: черный, зеленый (лимон, сахар)/ 
Свежесваренный (американский) кофе (молоко, сахар) 

150 0,2 

Итого 400 граммов и 300 мл на персону 
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Расчет стоимости по УСН (оплата на ИП) 

Итого по меню 408 210,00р. 

Стоимость на персону по еде (условно): 2 721,40р. 

 

В стоимость включено: 
Фуршетная мебель, текстиль, оборудование,   

посуда для сервировки и гостей на все приемы еды,  
еда согласно меню,  

доставка на/с мероприятия 
монтаж/демонтаж 

Персонал: 
Банкетный менеджер, 9 официантов, повара 

Изменения по меню (по количеству и ассортименту) принимаются Исполнителем не позднее чем за 5 дней до 
мероприятия с последующим перерасчетом итоговой стоимости  

 
Данное предложение рассчитано на организацию мероприятия в пределах МКАД, продолжительностью не 
более 5 часов с окончанием не позднее 22.00. 
Стоимость данного предложения может измениться после просмотра места проведения мероприятия и, 
если площадка предполагает дополнительные расходы по логистике (невозможность разгрузки; отсутствие 
грузового лифта, если мероприятие проводится на 2 этаже и выше и тд.) 
Цены не распространяются на период с 10 по 31 декабря. 
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